glonale Ligure

9 13 dicembre 2018 Palazzo della Borsa “nuova sala delle grida”

L

—

Con l'organizzazione de “Soriani & Gagino events consulting”

ore 20,00 Welcome Cocktail & appetizer e degustazione di vini (a cura della fondazione
italiana sommelier)*
o  Vodka ﬂ/lmy, White g'z’nﬂer Ale Zenzero tritato Succo di lime Le Bolle Ttaliane, Mocktail
Acqua 47 Rose Vedova ﬂaimmeﬂﬂo, Lemonade, Soda Water
o Mignon di Salato Sfoglia assortiri Artilio Cavo ;Chifferi mignon al pesto 7 Bigne
salati, 72@@1’0 e %ccz’aég Salmone %mz’mta selvatico, ‘Pistacchi e ‘Robiola, La Russa

Classica in fz’nﬂer mare ¢ monti Cect ¢ quz’ﬂ al timo ﬁefm
ore 21,00 la cena servita ai tavoli
o  Raviolo di nasello, scampo e ﬂdmﬂem al timo e basilico in crema

o Pescato in crosta éﬁ’/dﬂé, ﬂz’ﬂnﬁ’no tornito in salsa myﬂzbﬂe
ore 22,30 la consegna del premio Toga “Filippo Gramatica di Bellagio”
Il Dolce a Buffet..:
° gﬁ’ amaretti di  Voltaggio“Pasticceria Cavo’Piccola Pasticceria ﬁesm assortita [

Tronchetto 47 Mmé;[ﬂ Sﬂﬂ’zfﬂm‘z’ﬂa Anticay] Panettoni assortiti con le loro

SalseGelatine alla Frutta “Adele Vedova Romanerngo
ore 23,30 dj set & open bar

2
O s A % 3 =
® Fondazione Italiana Sommelier
CENTRO INTERNAZIOI El DEL VINO E DELL'OLIO

* con il Giuridico della Htaliana




